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Bolti és zarszalagos

mezek vizsgalata

Az OMME zarszalagos mézek-
bél, a zarszalag hasznalatahoz
sziikséges szerz6désben foglal-
tak szerint eljarva, a megyei
szaktanacsadok vettek mintat,
akiket erre a célra hatarozott
ideig szolé6 megbizolevéllel 1a-
tott el a kézponti iroda. Tiz me-
gyében 6sszesen 54 termel6tol
vettiink mintat aprilis 23. és ju-
nius 2. kézotti idépontokban. A
mézek még a tavalyi terméshdl
szarmaztak. Erdemes megemli-
teni, hogy a szaktanacsadok
jelzése alapjan egyik termeld
sem akadalyozta a mintavételt,
sot oriiltek neki. Volt, aki a hir
hallatan - kollégaja mondta
neki, hogy téle vettek mintat -
kiilon kérte, hogy téle is vegye-
nek. Sajnos, a vizsgalatokra
forditott pénziigyi keret egye-
16re csak ennyi (kb. félszaz)
zarszalagos méz vizsgalatat te-
szi lehetéveé.

A mintavétel koriilményei

Junius 10-én keriilt sor Szege-
den az lizletekben forgalmazott
mézek mintavételére. Err6l ér-
tesitettiik a Magyar Mézkeres-
keddk ¢és Csomagolok Egyesii-
letét (MMCSE) is, igy az esemé-
nyen az MMCsE képviselGje is
részt vett. A mintavételrél érte-
sitettiik az MgSzH ¢lelmiszer-
biztonsagi elndkhelyettesét is,
aki a Szegeden illetékes megyei
hivatal 3 munkatarsat rendelte
ki a mintavételre. Eztuiton ko-
szonjilk a méhésztarsadalom
nevében a hatdsag egylittmu-
kodését! A hivatal szakemberei
jelen voltak tobb {izletben is a
mintavétel soran, hatdsagi
mintavételre azonban csak két
nagy szupermarketben keriilt
sor. A hatosagi mintavétel oly
bonyolult, hosszadalmas, hogy
egy nap egy hatdsagi ember
minddssze 2, maximum 3 hely-
16l tudna mintat venni. Igy a

Az Orszagos Magyar Méhészeti Egyesiilet az idén
is eleget tett a 175/2008. (XII. 31.) FVM-rendelet
11. §-aban foglalt ,A méz fizikai-kémiai
tulajdonsagai elemzésének tamogatasa" jogcimnek.
Ennek keretében kozforgalomban lévé mézeket
vizsgaltattunk be, amelyek laboreredményeit

a kovetkezokben adjuk kozzé.

szakemberek minddssze 2 hely-
rél, O0sszesen 6 mintat vettek.
Mi pedig 10 élelmiszert forgal-
mazo egységhdl Osszesen 49
mintat vettiink, 17 gyartotol.
Erdekesség, hogy a 17 gyarto-
bol 5 kiilfoldi.

Az Intéz6 Bizottsag (IB) junius
12-én iilésezett, amely meg-
beszélésre meghivtuk az MMCsE
képvisel6it is. Két fontos dolog-
ban egyeztettiink:

1. Milyen paraméterekre és

2. melyik laboratoriumban
vizsgaltassuk a mintakat.

Sikertilt k6z6s allaspontot ki-
alakitani, igy - az elmult évi
vizsgalatoktol eltéréen - csak a
legfontosabb és a hatalyos Elel-
miszerkényvben meghatarozott
paraméterekre vizsgaltattunk.
Ezek: szacharoz-, fruktéz- és
gliikdztartalom, HMF, diasztaz-
aktivitas, mézeredet (pollena-
nalizis) és hamisitas-vizsgalat,
idegen enzimtartalom megha-
tarozasaval.

Az MMCSE képvisel6i ma-
gyar laboratoriumot, megne-
vezve az MGSZH mézlaboratd-
riumat javasoltak a vizsgalatok
elvégzésére. Mivel azonban - a
Nemzeti Program hatarideje
miatt - nagyon rovid idé allt
rendelkezésre, az IB a kovetke-
z6 dontést hozta: a 103 méz-
mintat két laborba kiildjiik
vizsgalatra (igy biztos, hogy
julius kozepéig elkésziilnek a
vizsgalatok, egyik labort sem
terheljiik tilzottan). A termeldi
mézeket véletlenszeriien oszt-
juk szét a két labor kozott, a
boltokbél vasarolt mintakat
pedig gyartdjuk dontheti el,
hogy melyik laborban kivan-
ja vizsgaltatni. A két labor:
MgSzH Kézpont Elelmiszer- és
Takarmanybiztonsagi Igazga-
tosag Kozponti Laboratériumai
és a brémai székhelyd Quality
Services International GmbH
Lillmann Labor.

—b—

Az eredményekrol

Diasztaz aktivitas: Diasztaznak
egy, a méhek altal termelt enzi-
met neveziink (de az emberi nyal-
ban is megtalalhato, ezt kinai mé-
hészek ,ki is hasznaltak”). Ennek
az enzimnek az a feladata, hogy
a nektar egyes dsszetett cukraibdl
egyszeri cukrokat készitsen”.
Az enzim a méhek garatmirigyé-
ben termelddik, a mézgyomor-
ban keveredik a nektarral, majd
igy keriil a mézbe. Aktivitasat a
kipergetett mézben is meg6rzi, és
folytatja az 6sszetett cukrok bon-
tasat. Az id6 mulasaval, illetve
melegités hatasara azonban elve-
sziti aktivitasat, inaktivva valik.

A jogszabaly értelmében a
diasztaz aktivitasdnal mini-
mum-értéket allapitottak meg,
hiszen a melegitéssel tonkretett
mézben értéke oly minimalis,
hogy az az ,édes elegy” mar nem
is nevezhetéd méznek. A mérés-
nek a mértékegysége az Un.
diasztaz egység (DN), ami azt
az enzimmennyiséget jelenti,
amely 40 Celsius-fokon egy dra
alatt 0,01 gramm keményitét el-
bont. A diasztaz aktivitas mérté-
két a jogszabaly feldolgozott és
homogenizalt mézekre irja eld.
A mézre vonatkoz6 kiilonbo-
z6 paraméterek laborvizsgalatai
kozil a diasztazaktivitas megha-
tarozdsa soran lép fel a legna-
gyobb mértéki mérési bizonyta-
lansag (hiba), ezért az akkredita-
16 szerveze-tek nemzetkozi 6sz-
szehasonlito vizsgalataik soran
kb. 20-30% eltérést fogadnak el
az atlagtol, mindkét iranyban.
Példaul egy 13,5 DN atlag érté-
ken megadott minta elfogadott
mérési értékei: 9,4-17,6 DN. Az
Elelmiszerkonyvben eléirt érték
leg-alabb 8 DN. Ezeket a nem-
zetkozi adatokat vettiik figye-
lembe, amikor Osszesen harom
minta esetében jeldltiik piros
szinnel a tablazatban a jogsza-
balytol valo eltérést.

HMEF: A mézre vonatkozé ha-
talyos jogszabaly (1-3-2001/110
szamu eldiras) a HMF-értéket a
méz feldolgozasa és homogeni-
zélasa utani allapotara hataroz-
za meg. Ennek oka, hogy a ter-
mészetes méznek nagyon ala-
csony a HMF-tartalma, amely az
id6 mulasaval, de elsésorban a
melegités hatasara n6. A HMF-
tartalom azt mutatja meg, hogy
a méz mennyire karosodott a
feldolgozasa (homogenizalasa,
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iivegbe t6ltése) soran. Az el6irds
bizonyitottan nem trépusi ere-
deti mézeknél legfeljebb 40
mg/kg értéket engedélyez.

Hét esetben volt magasabb a
HMF-érték a megengedettnél.
Ebbél egy a termel6i, hat a bolti
mézeknél. A 44. sorban 1évé méz-
mintaban is magasabbat mért a
labor, de az eredményt a mérési
bizonytalansaggal egyiitt kell ér-
tékelni. Ezzel kalkulalva nem ne-
vezheté a méz HMF-tartalma ha-
tarérték felettinek. Erdemes meg-
emliteni a 46. sorban 1év6 mézet,
amely extrém magas HMF-érté-
ket mutat. Ennek oka, hogy a
gyarto erdei méz jeloléssel hozta
forgalomba a mézet. A labor pol-
lenanaliziséb6l kideriil, hogy si-
ma, ,mezei” napraforgomézrél
van sz0, kicsi repcemézzel kever-
ve (42% napraforgopollen, 16%
rozsafélék, 9% akac, 7% keresz-
tes, F/G=1,07). Nyilvan a melegi-
téssel érte el a kiszerelé az ,er-
deiméz” hatast, azaz a sotét szint.
A fogyaszto pedig teljesen érték-
telen, tonkretett mézet vasarolt.

Erdekes megfigyelés, hogy a
bolti mézek HMF atlag értéke
(21,49) haromszor magasabb,
mint a termeléi mézek atlaga
(6,84). Szakmailag ez nem vart
tény, hiszen a feldolgozoknak
sokkal magasabb szinvonalu
eszkozei allnak rendelkezésre a
méz kiméletes feldolgozasahoz.

Hamisitas vizsgalat, idegen
enzim tartalom: A hamisitas ki-
mutatasanal az eddigi mézvizs-
galatainkkor a mézek idegen,
nem nektar eredetli cukortartal-
mara koncentraltunk. Most azon-
ban a kozel egy évvel ezel6tt be-
vezetett Uj, a hamisitott mézek-
ben 1évé mesterséges enzimeket
kimutat¢ vizsgalatokat probaltuk
ki. A mesterséges cukrok bonta-
sdhoz hasznalnak mesterséges
enzimeket a mimézet gyartok.
Ezek jelenlétét kétféle modon le-
het kimutatni: a mesterséges en-
zim molekuldjanak megtalalasa-
val, azonositasaval (MgSzH-la-
bor modszere) vagy a mestersé-
ges enzim aktivitdsanak meéréseé-
vel (Liillmann-labor madszere).
Orvendetes, hogy az 6sszes min-
ta mentes idegen enzimt6l.

Fruktoz-gliikoz tartalom: a
mézek cukortartalma fontos mi-
néségi szempont. A legfonto-
sabb egyszerd cukrok a mézben
a fruktéz (gytimolescukor) és a
gliikoz (sz616cukor). Ezek aranya
fontos fajtaméz-jellemzé para-
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méter, 6sszmennyiségiik pedig a
hatalyos jogszabalyban rogzi-
tett. E szerint az édesharmat mé-
zek kivételével (azokban alacso-
nyabb is megengedett) a fruktoz-
és gliikkoztartalomnak a mézben
legalabb 60 g/100 g mennyiség-
nek kell lennie. Ez két minta ese-
tében nem valdsult meg.
Szacharoz-tartalom: A méz-
ben a szachardz (répacukor) sok-
kal kisebb mennyiségben jelen-
1évé cukor, mint a nektarban.
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Ennek oka, hogy a méz fébb
cukrai (fruktoz-glikoz) éppen a
szacharézbol képzdédnek, annak
enzimekkel torténdé bontasa (in-
vertalasa) soran. A szachardz
mézben 1év6 mennyiségébdl ko-
vetkeztetni lehet annak érettsé-
gére (az idejekoran elvett és ki-
pergetett mézben magasabb a
szacharoz szintje), illetve valodi-
sagara. A szachardz dsszetett cu-
kor, mennyisége a mézben fo-
lyamatosan valtozik - csokken

—b—

-, hiszen a mézben 1év6 enzimek
folyamatosan bontjak. A hata-
lyos jogszabaly altaldban a mé-
zekre legfeljebb 5 g/100 g hatar-
értéket enged. Egyes mézfajtak-
ra kivételt tesz, ilyen mézfajta
példaul az akdcméz, amely ese-
tében legfeljebb 10 g/100g érté-
ket enged meg. Ennek oka, hogy
egyes, rovid idén belil nagy
mennyiségli nektart ado noveé-
nyek (pl. akdcfa) mézét nem tud-
jak a méhek tokéletesen atdol-

gozni, mert nincs ra idejik, igy
a tobbi mézhez viszonyitva t6bb
szachar6z marad a mézben.
Vizsgélataink soran 4 minta (egy
gyartotol) lépte tul a szachardz
megengedett hatarértékét.

Mézeredet (pollenanalizis): A
magyar labor a méz eredetérdl
nem nyilatkozott, az MgSzH-nal
vizsgaltatott mintaknal ezért ezt
az oszlopot iiresen hagytuk.

OMME Ugyvezetés

Bolti és OMME-zarszalagos mézek vizsgalata 2009.
I. BOLTI MEZEK

Sor- _ Uzletlanc | . , . . | Diasztaz LebsLr- Idegen enzim |Fruktoz- és gliikoz- ST Szarmazasi
szam LY neve Sk aktivitas (R i tartalom |tartalom (g/100 g) (Exiptoi hely
(mg/kg) (g/100 g)
1. | Aranynektar Kft Tesco akac 16,4 6,71 0 65,1 1,2 Magyarorszag
2. | Aranynektar Kft Tesco |viragméz| 18,1 8,90 0 73 0,8 Magyarorszag
3. |Aranynektar Kft COOP |viragmeéz| 19,5 8,42 0 76,4 0,3 Magyarorszag
4. |Aranynektar Kft COOP akac 14,1 9,87 0 67,5 0,9 Magyarorszag
5. |Aranynektar Kft COOP akac 12,5 0,29 0 73,6 0,7 Magyarorszag
6. |Aranynektar Kft COOP |viragmez| 17,5 15 0 73,6 0,7 Magyarorszag
7. |Klenancz-méhészet CBA |viragméz| 17,2 16,1 0 70,9 0,5 Magyarorszag
8. |Klenancz-méhészet CBA akac 13,3 9,36 0 66,6 0,7 Magyarorszag
9. |Klenancz Méhészet Cora |viragméz 8,2 46,1 0 71,8 0,4 Magyarorszag
10. |Klenancz Méhészet Cora akac 12,5 7,92 0 66,7 0,9 Magyarorszag
11. |Klenancz Méhészet Cora akac 13,8 4,71 0 66,6 0,9 Magyarorszag
12. | Klenancz Méhészet Cora |viragméz| 13,7 25,4 0 74,8 0,2 Magyarorszag
13. |Mézes-ker 2002 Kft.| Cora akac 13,4 3,44 0 68,8 0 Magyarorszag
14. |Natur-Sz Kft. CBA akac 10,8 0,82 0 61 14,5 Magyarorszag
15. | Natur-Sz Kft. CBA akac 11,2 0,56 0 56,5 13,8 Magyarorszag
16. |Bertalan Imre Tesco |viragméz| 15,3 36,0 0 69,2 0 Magyarorszag
17. |Luna de Miel Cora |viragméz| 10,7 21,5 0 73,5 0,6 Ko6zép-Amerika,
D-K-Eurépa
18. |Aurora GmbH Aldi akac 15,4 5,78 0 67,3 0,4 Dél- Eurdpa
(Ausztria)
19. | Apis Lebesmitte Aldi |viragméz| 20,0 16,8 0 65,4 0 Del-Kézép-Am.,
GmbH Dél-Eurdpa
20. |Marlene Lidl |viragméz| 21,6 14,6 0 70,8 0 Dél-Kozép Am.,
D-K-Eurépa
21. |Chira vegyes
virdagmeéz Lidl |viragméz| 19,9 13,1 0 70,4 0 Magyarorszag
22. |Honey Méhészeti
Vallalkozas CBA |virdgméz| 29,4 7,69 0 68,2 0 Magyarorszag
23. |Honey Méhészeti
Vallalkozas Real akacméz 12,0 4,62 0 69,5 0,6 Magyarorszag
24. |Bertok Méhészet  |Csillag téri
mézbolt | harsméz | 11,7 59,3 0 67,5 0 Magyarorszag
25. | Szepesi Ferenc Csillag téri
mézbolt |virdagméz| 14,7 11,6 0 67,8 4,4 Magyarorszag
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Sor- o Uzletlanc | ., ... |Diasztaz | , AME- Idegen enzim |Fruktoz- és gliikoz- SABIzE Szarmazasi
szam Gyarto neve Mezfajta aktivitas tartalom tartalom tartalom (g/100 g) tartalom hely
(mg/kg) (g/100 g)
26. |Mézes-Kert 2000 Kft.| Plus |viragméz 9,9 2 0 70,7 0,1
27. |Alba-Méz Kft. Plus |viragméz 8,7 28 0 68,2 0,1
28. |Aurora Gmbh. Aldi harsméz 13,6 19,9 0 66,5 0,1
29. |Natur-Sz. Kft. CBA akacméz 17,5 13,9 0 54,7 13,5
30. |Aurora Gmbh. Alldi |erdeiméz| 20,6 6,9 0 60,3 0,1
31. |Szepesi ferenc Csillag téri
mézbolt | akdcméz 8,7 11 0 67,6 0,5
32. |Mézes-Kert 2000 Kft| Plus |akacméz 7,2 6,4 0 67,3 0,5
33. |Michaud csaladi erdei
Méhészet, Franciao. Cora [feny6éméz| 10,8 26,5 0 62,3 0,1
34. | Apimel-R. Kft. Tesco |amorméz 8,8 6,1 0 72,1 0,1
35. | Méhecske Bt. Lidl |akacméz 8,1 5,9 0 66,3 0,4
36. |Bertalan Imre Tesco |akacméz| 10,7 11,9 0 67,9 0,1
37. |Natur-Sz Kft. CBA |viragméz| 21,8 8,5 0 60 12,3
38. |Honey Méhészeti
Vallalkozas Redl |viragméz| 11,4 12,7 0 71,2 0,1
39. |Natur-Sz. Kft. Real |viragméz| 12,2 94,3 0 70,3 1,3
40. |Alba-Méz Kft. Plus akacméz 9,5 8,7 0 66,5 0,1
41. |Lba-Méz Kft. Plus akacméz 8,6 14,1 0 66,3 0,1
42. | Alba-Méz Kft. Plus |viragméz 9,5 36,4 0 70,5 0,1
43. |Michaud csaladi narancs-
Me¢éhészet, Franciao.| Tecso faméz 8,8 14 0 68,7 1,5
44. |Mézes-Kert 2000 Kft.] Cora |viragméz 7,9 42 0 65,9 0,1
45. | Apimel-R. Kft. Tesco |viragméz 5,3 50,1 0 71,9 0,1
46. |Apimel-R. Kft. Tesco |erdeiméz 2,7 176,5 0 70,5 0,1
47. |Natur-Sz Kft. Real akacméz | 10,5 5,3 0 67,6 0,6
48. |Natur-Sz Kft. CBA |viragméz 3,1 86,8 0 72,6 0,1
49. |Lidl Stiftung Co. KG.| Lidl viragméz| 20,9 4,7 0 63,5 0,1
II. OMME-ZARSZALAGOS MEZEK
Sor- . . .. |Diasztaz | HME- Idegen enzim |Fruktoz- és gliikoz- S i Szdrmazasi
szAm Termel6 neve Meézfajta aktivitas tartalom tartalom | tartalom (/100 g) tartalom hely
(mg/kg) (g/100 g)
50. |Ehrenberger Imre, Polgardi akac 16,8 4,09 67,2 0,7 Magyarorszag
51. |Nagy Gyula, Sarszentmihaly akac 17,4 2,01 66,3 0,3 Magyarorszag
52. |Nyergesn¢ Kovacs Gabriella,
Székesfehérvar virag 13,3 8,44 0 68,2 0,2 Magyarorszag
53. |Galambos Gyula,
Kapolnasnyék repce 26,7 1,02 0 71,5 Magyarorszag
54. |Szabadi Péter, Sarkeresztes hars 33,4 3,44 0 64,9 Magyarorszag
55. |Fekete Jozsef, Salgotarjan akac 17,9 6,02 0 71,1 Magyarorszag
56. |Fiser Attila, Salgdtarjan akac 15,8 3,57 0 67 1,5 Magyarorszag
57. |Juhasz Ferenc,
Szurdokpiispoki akac 16,0 1,84 0 65,9 2 Magyarorszag
58. |Babina Gyula, Marcali akac 16,9 3,15 0 67,2 2 Magyarorszag
59. |Fenyvesi Csaba, Visnyed akac 13,6 1,08 0 64,1 2 Magyarorszag
60. |Petroczy Istvan, Esztergom |napraforgo| 12,2 38,7 0 69,5 0 Magyarorszag
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Sor- , . | Diasgtiz |, EME- Idegen enzim |Fruktoz- és gliikoz- SEN T Szarmazasi
szam Termelo neve Mezfajta aktivitas tartalom tartalom tartalom (g/100 g) tartalom hely
(mg/kg) (g/100 g)
61. |Ceglédi Sandor,
Balatonszentgyorgy repce 27,5 4,93 0 72,6 0 Magyarorszag

62. |Ficzere Péter, Gyongyos Virag 19,5 9,9 0 65,8 0 Magyarorszag
63. |Bognar Eva, Gyongyos akac 8,3 17,3 0 68,2 0 Magyarorszag
64. |Bognar Eva, Gyongyos Viradg 14,1 17 0 69,8 0 Magyarorszag
65. |Kerekes Jozsef, Novaj akac 20,8 2,19 0 65,3 1,5 Magyarorszag
66. |Biro Edit, Kal akac 17,1 2,47 0 67,6 0,8 Magyarorszag
67. |Ficzere Péter, Gyongyos akac 7,1 14,7 0 66,6 0,5 Magyarorszag
68. | Somogyvari Béla, Kaposvar hars 25,4 1,07 0 65,4 0 Magyarorszag
69. |Simonné Venter Eva, Kérnye akac 13,3 3,46 0 65,1 0,3 Magyarorszag
70. |Izing Jozsef, Tatabanya virag 25,7 7,97 0 64 1,7 Magyarorszag
71. | Venter Mihaly, Kérnye virag 23,9 4,13 0 71 0 Magyarorszag
72. |Balpataki Erzsébet, Szolnok akac 12,5 3,57 0 66,1 0,3 Magyarorszag
73. | Szlezdk Janos, Oroszlany akac 11,2 1,92 0 64,7 0,7 Magyarorszag
74. |Csomor Imre, Jaszberény akac 17,3 1,93 0 66,4 0 Magyarorszag
75. |Molnar Ferenc, Szolnok akac 13,7 0,28 0 64,8 8,2 Magyarorszag
76. |Biro Marton, Kaposvar akac 12,4 4,6 0 67,2 0,1
77. |Molnar Gergely, Vizsoly viragmez 8,5 8,6 0 71,2 0,4
78. |Kosa Lajos, Rakoczifalva napraforgo| 17 2,4 0 71 0,4
79. | Gujka Laszlo, Szolnok akac 8,5 3,5 0 68 0,5
80. | Gyurkovics Jozsef, Miskolc repce 14,7 2 0 73,7 0,1
81. |Kovacs Lajos, Kazincbarcika akac 11,2 12,4 0 65,5 0,2
82. | Alt Zoltan, Komlo akac * * 0 65,4 0,1
83. | Papp Zsolt, Hobol akac 11,3 3,9 0 68 0,5
84. |Koéhalmi Karoly, Szikszo akac 7,2 3,7 0 67,2 1,6
85. | Szikszai Gabor, Tiszakécske akac 9,8 2,3 0 67,4 1,5
86. |Csendes Zoltan, Magyarszék akac 18,8 2 0 64,8 0,4
87. |Palinkas Sandor, Cered akac 13,5 2 0 66,7 0,7
88. |Bercsényi Janos, Hajos akac 17,7 2,6 0 65,2 0,1
89. | Sztics Ferenc, Palotas vegyes 15,8 61,7 0 68,1 0,1
90. |Obraz Zsolt, Satoraljatjhely akac 9,3 5,8 0 68 0,5
91. |Szili Jozsef, Mohacs akac 11,7 2,5 0 65,9 0,5
92. |Dozsa Karoly, Kiskunhalas akac 11,1 3 0 66,6 0,4
93. |Miké Janos, Gyula akac 12,9 16,6 0 65,2 0,1
94. |Harti Imre, Baja akac 7,5 4,6 0 64,4 2,5
95. |Faskerti Laszld, Gyula virag 16,3 2 0 73,6 0,1
96. |Arvai Jozsef, Sarkad akac 22,8 9,6 0 68 0,1
97. |Korozsi Imre, Békés akac 15,8 6,4 0 70,3 0,1
98. |Cserényi Istvan, Lajosmizse akac 7,8 9,1 0 65,4 1,4
99. |Mindszenti Istvan, Dusnok akac 15,7 4,6 0 67,4 0,1

100. |Harti Imre, Baja napraforgo 7,2 10,9 0 69,6 0,1

101. |Kiss Tamas, Gyula akac 10,3 7,3 0 65,7 0,9

102. |Kaldcz Béla, Vitézipuszta akac 16 3,7 0 65,5 0,1

103. |Faskerti Laszlo, Gyula akac 6,9 5,6 0 65,1 0,1

* A minta kis mennyisége miatt a labor nem tudta elvégezni a méréseket.
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